BELGISCHE KROKETTEN mirsutTeER

‘NWWJUtOSa'COm tiefgefroren

Diese nach Hausfrauenart
schmackhaften Kroketten
mit Butter sind herrlich
knusprig. Schnell zubereitet
in nur 4 Minuten.

Nahrwertangabe pro 100 g tiefgefrorenes Produkt

Protein 39
136 keal / 605 kJ Kohlenhydrate 259
Fett 359
Sprachen | | [ [J codeEAN13(Beute)  code EAN14 (Kartom oo |
— | —
FR/NL/DE/UK/IT/ES/PT  1kg  10x1kg 5410376033130 054 10376 03314 7 7x9

Zutaten: Kartoffelpiiree, Paniermehl (Weizenmehl, Weizenkleie, Hefe), Kartoffelflocken, Butter (Min. 2,5%),
Magermilchpulver, Salz, Naturliches Aroma, Weizenmehl, Proteine von Reis, Muskatnuss, Pfeffer, Emulgator E471,
Stabilisatoren: E451-E464, Verdickungsmittel E466.

Enthdilt Derivate von Milch und Weizen.

Hergestellt in einer Produktionsstditte die ein Derivat benutzt von Soja, Sellerie und Metabisulfit.

Zubereitung (im gefrorenen Zustand zubereiten):

In der Fritteuse: das Frittier6l auf 180°C erhitzen. Den Korb der Fritteuse zur Halfte mit den Kroketten befiillen
(Max. 10 gleichzeitig). 4 Minuten goldgelb backen. Nach halber Backzeit den Korb bewegen, ohne ihn aus der
Fritteuse zu nehmen. Abtropfen lassen und servieren.
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