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Kartoffelviertel mit Schale,
umhiillt mit
mexikanischen Gewiirzen!

153 kcal / 644 kJ

| 7 Sprachen , = T | code EAN13 Beuted code EAN14 Karton)
i — -

FR/NL/DE/UK 7509 12x7509 54 10376 61129 1 1 54 10376 61120 8 A
ES/PTAIT 1kg 10 x 1kg 54 10376 61151 15410376 6145 8

| Zutaten: Kartofeln (865, pllangliches O, modifizierte Kartofelstarke, Reismehl, modifizierete Sagostirke, natiriches Aroma,
Hefeextrakie, Salz, Paprika, Knoblauch, Dextrose, Hefenpubver {E450i, ESO0E, Verdickungsmittel [E415).
Hargestel in ainer Produkionsstéite, die Darvite benutzt von Mileh, Weizen und Gluten, Sellede und Metobisulie.

i gefrorenen Zustond subeneion)
IM OFEME: Auf 200°C vorheizen. Die Wedges auf einer Schicht auf das Backblech legen. Wahrend 12 bis 15 Minuten
briunen. IM GRILL: [dem aber 13 bis 18 Minuten sind genug. IN DER PFANMNE: Etwas Ol erhitzen. Die Wedges und
10 bis ¥ Minuten Bei mitthener Hitze brienen. Sie von Zeit zu Zeit wenden. IN DER FRITEWSE (Alternative
Zubereitung): den Korb der Fritteuse zur Hlfte mit den Wedges beflllen. Ca. 4 bis 5§ Minuten im auf 75°C echitzten Ol
briunen. Abtropfen lassen und senderen. ) Zeit kann leicht varieran wnd st abhdnglg vom Tip des Ofens.
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