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Dorees et croquantes,
les Allumettes se
differencient surtout

par leur coupe extra-fine!

168 keal / T06.5 I

| 71angues , 7 code EAN13 isachet  code EAN14 icarton) Jﬂ: :

i | I a4
FRY ML DS LIRS 1 kg 0 x 1 kg 54 10376 02215 9 154 10376 022 6 ——
ES/PTSIT 2,5kg 4x 2,5 kg 54 10376 02213 4 154 10376 022131

Ingrédients: pommes de terre, hule végétale, dextrose.

Conseils de préparation (ne pas dégeler avant utiisation:
A LA FRITEWSE: remplisser votre panier & moiti¢ de frites et plongez 3 & 4 minutes dans Mhsile

préalablement chauffée & 175°C. Egouttez et servez. AU FOUR *); préchauffez le four & 200°C, Répanissez
les Frites en e couche sur la . Faites cuire 80 & 15 minutes jusogu’s labtention d'une coulear doride,
Retourner & mi-ousson, Au grill (%)= I-:Ia'n mais ¥ & 12 min. suffisent.

i) Les formps de cursson pegvenl varer Modromant an fonction du fpe de fow,
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