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Gratin traditionnel de Haute
Savoie, aux lardons et
fromage de Reblochon.

166 kcal £ 693 kJ
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Ingrédients: rondelles de pommes de terme (min. 45%, lardons {poitrine de porc! (min. 8%, Reblochon fmin. P4, eaw, créme (min. 5%,
olgnons imin, 3 %, beure, amidons modifiés de pommes de terre et de mals, hulles wégétales, poudre de lalt écrémé, sel, épices, dextrose,
sels de fonte; E452 - E339, conservateur E250, stabiisants; E401 - E407 - E4112 - E466, émuksifiant E4 71, antioxygénes: E 300 - E 301,
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Conseils de préparation ine pas dégeler avant utilisation):

AU FOUR ": préchauffez & 200°C. Mettez le contenu du sachet dans un plat, placez-le sur une grille & mi-hauteur

et chauffez 25 minutes dans un four & chaleur toumante ou 35 minutes dans un four raditionnel.

AU FOUR A MICRO-ONDES *); meitez le contenu du sachet dans un plat adapbé et couvrez, Chauffez 12 a 14
= minutes (12 min. 2 1000 W - 13 min, & 750 W - 14 min. a 650 W), en melangeant a mi-cuisson.

! Les temps de cuwisson peuvent voner iégérement en foncfion du type de four
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