PATATE AL ROSMARINO

Jutosa,
WWW a.Com Prefritte e surgelate

Spicchi di patate
con taglio artigianale
all'italiana in 8 e 12 parti
irregolari e ricoperte
di rosmarino fresco
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Valore energetico medio per 100 g di prodotto (surgelato)

Proteine 25¢g
Carboidrati 235¢g
Grassi

131 kcal / 553 kJ

7 lingua L Codice EAN13 (busta) Codice EAN14 (cartoni) L
FR/NL/UK — — —
peesspiar 7509 12x750g 54 10376 61158 1 054 10376 61157 4 8x9 [ 1J
I 450g 20x450g 54 10376 61151 2 154 10376 61151 9 9x9

Ingredienti: patate, olio di girasole, sale, rosmarino, aromi, cipolle, aglio, spezie, proteine di soja, sedano,
destrosio di grano. Puo contenere dei derivati di soja, di grano e di sedano.
Confezionato in un atelier di produzione utilizzando dei derivati di latte, d'uova e del metabisolfito.

— Consigli per la preparazione (Non scongelare primo dell'impiego):
= @

IN PADELLA: fare riscaldare un po d'olio. Deporre le patate al rosmarino e lasciare dorare a fuoco medio
per 12 a 15 minuti, mescolando regolarmente. Se bisogno, aggiungere un po' d'olio durante la cottura.
T IN FORNO(): preriscaldare il forno a 200°C. Cospargere le patate al rosmarino su una lastra e lasciare
dorare per 15 a 20 minuti, mescolando qualchevolte. IN FORNO - opsione grill (: veda forno, ma

13 a 18 minuti bastano. (% I tempi di cottura possono variare leggermente in funzione del tipo di forno.
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