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heste aardappelen. | KROKET?EN
Een omhulsel van krokant  CROQUETTES
paneermeel zorgt voor de

afwerking.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product (diepgevroren)

Eiwitten 39
116 kcal / 494 kJ Koolhydraten 25¢g
Vetstoffen 05¢g
Talen — L code EAN13 (zak) code EAN14 (karton) RN
— 1\ _
FR/NL/DE/UK/IT/EL 1kg 10x 1 kg 54 10376 03301 7 154 10376 03301 4 7x9
FR/NL/UK/IT 500 g 20x500¢g 54 10376 03312 3 15410376 033120

Ingrediénten: aardappelpuree, paneermeel (tarwemeel, gist, paprikapoeder, curcumapoeder), aardappelviokken, magere melpder,
zout, lupinemeel, tarwemeel, specerijen, emulgator E471, stabilisatoren: E451 - E464, verdikkingsmiddel E466, rijsmiddelen: E450-E500,
anti-oxidant: metabisulfiet. Bevat afgeleiden van melk, tarwe en metabisuffiet.

Dit product is vervaardigd in een productieatelier waar afgeleiden van eieren, soja en selderij worden gebruikt.

y Bereidingsadvies (niet ontdooien voor gebruik):
’g IN DE FRITEUSE: Verwarm de olie tot 180°C. Vul het mandje voor de helft met kroketten (maximum 10 ineens) en bak
gedurende 4 minuten goudgeel. Het mandje halverwege de bereidingstijd schudden zonder uit de friteuse te halen.
Laten uitlekken en onmiddellijk serveren. Het is belangrijk dat de temperatuur opnieuw 180°C bereikt voor u een
nieuwe portie kroketten in de frituurpan legt. iN DE PAN (alternatieve bereiding): Verwarm een beetje olie. Bak de
kroketten gedurende 7 tot 10 min. op een zacht vuurtje tot ze goudgeel zijn, de pan af en toe schudden.
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