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Een traditioneel Frans recept.
Bereid met geselecteerde
aardappelen, béchamel saus
en Emmental.

134 kcal / 563 kJ

7 taben J | code EAM13 (zald
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FR/NL/DES o=
750 8 x 750 54 10376 39904 5 154 10376 39904 2 12x9 |
UK TT/ES/PT 9 A0 8 x9 [

Iingredi€nten: aardappelschijfies (min, 45%), water, room (min. 12%), Emmental = corsprong Mededand imin, 3,5%,
gemodificeerd aardappel- en maiszetmeel, plantaardige olie, zout, magere melkpoeder, gedroogde groenten, look, specerijen,
dextrose, stabilisator E401 - E407 - E412 - E466, emulgator E4T1. Beval algeisiden van melk

Ot product is gemaookt i een productieateler woar melobisuiel en selden worden gebvukd

Bereidingsadvies (nief ontdoaian voor gebruikh
E IN DE OVEN (*: de oven voorverwarmen op 200°C. Doe de inhoud in een schotel en plaats de schotel op een
rooster op hatve hoogte. Verwarm 25 minuten in een heteluchtoven of 35 min, in een traditionele oven.
iN DE MICROGOLFOVEN ('}: doe de inhoud in aangepaste schotel en bedek. Verwarm 12 tot 14 minuten (12
B'] minuten op 1000 W — 13 minuten op 750 W — 14 minuten op 650 W) en meng op halve bereidingstijd."/De
bakjden kunnen lchijes vaniéran in funcie van het iype oven,
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