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| Ingredi&nten: aardappelen, zonnebloemolie, zout, rozemarijn, aroma's, ajuin, knoflook, specerijen, soja-eiwitten, |

.'Iutnsa, \
Com Voorgebakken in zonnebloemolie en diepgevroren
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aardappelstukjes,
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omhuld met rozemarijn. ;
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Bereiding in de oven: .
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Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product idiepgevrorent
Eiwitten 259
131 kcal / 553 k) Koolhydraten 2359
Vetstoffen 3g
7 talen | 1 Code EANS tzak Code EAN 14 tkarton)
L - e .t
N emr 750 12x750g 54 10376 61158 1 0 54 10376 61157 4 Bx9 [

selder, tarwedextrose, Beval afgeleiden von soia, salder en forwe, DIt product kan sporen van aardnofen bevalien,
Gemaaokt in een productieatelier waar afgeleiden van meik, eieren en metabisuifiet worden gebrkt.

E Bereidingsadvies it iafen antdooien voor getinaik

IH DE P&M: verwarm een bestie olie of boter. Bak de "patate al rosmaring” gedurande 12 tot 15 minuten op een gematigd
ur, terwijl u de pan af en toe opschusft. Voeg indien nodig nog wot ofie toe tijdens hot bakken. iN BE OVEMNTE de owen
F"" voorversarman op 2000 Verdes! de mini rosst potatoes met mremarijn ower de bakpdast en bak = gedurende % 4 20
E I minuten tot ze gowdges! zijn, Draai ze tijdens het bakken af en toe om, ONDER ﬂlHtll.l..k:lnnrrlur ﬂt«ut'lﬂmlnmrl
i olstaan. Niet geschilt om in de friteuse te bereiden. ) De bhakiide iy o) ne
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