Herzoginnenkartoffel

Nicht vorfritierte - tiefgefroren - = 40 g/St.

Produktneuheit aus leicht gewiirzten und mit Butter

zerstampften Kartoffeln, die als Duchessekartoffel
geformt werden.

ZUBEREITUNG MIT KALTER VERBINDUNG

Nahrwerte je 100 g tiefgefrorenes Produkt, durchschnittlich

Eiweil3
410,7 kJ (97,4 kcal) Kohlenhydrate

Fett

22 Sprachen code EAN13 (Beutel)  code EAN14 (Karton)

AT,
B Z/HU/PL/SK/HR/PT.
UA/TR/ARAB/IP/RU/CN 2,5 kg 4x2,5kg 54 10376 711670 054 10376 711663

Zutaten: Kartoffeln, konzentriertes Butter, Vollmilchpulver, Salz (0,5%), natiirliches Aroma, Gewiirze, Stabilisator E461,
Emulgator E471.

Enthdilt Derivate von Milch.
Hergestellt in einer Produktionsstdtte die ein Derivat benutzt von Weizen, Eier, Soja, Sellerie und Metabisulfit.

Zubereitung (im gefrorenen Zustand zubereiten):

WARME VERBINDUNG: Im Umluftofen (fiir 2,5 kg tiefgefrorenes Produkt): 10 bis 15 Min. in einem auf
200°C vorgehitzten Ofen erhitzen. Im Ofen (fiir 2,5 kg tiefgefrorenes Produkt): 18 bis 20 Min. in einem auf
é 200°C vorgehitzten Ofen erhitzen. Im Kombidampfer (fiir 2,5 kg tiefgefrorenes Piiree): 12 Min. in einem

auf 100°C vorgehitzten Ofen (Dampfposition). Im Mikrowellenherd (fiir 3 tiefgefrorene Stiicke):
Ca. 3 Min. bei 850 W erhitzen.

KALTE VERBINDUNG: im Regenerativofen: ca. 45 Min. auf 130°C erhitzen.
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