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Puree Natuur

Diepgevroren

kwaliteitsvol, economisch en boordevol creativiteit.

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g product idiepgevroren

Elwitten g
339 kJ (80 kcal) Koolhydraten 1759
Vetstoffen 02g
7 talen | | ]  codeEANI3Gzak  code EAN14 fkarton) 6:0:%_
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Wﬂ: aardappe
product is gemaookt iR een

woar algeleiden van farwe, elenen, melk, sofa, selder en metobisulfet worden gebrukd,

WARME KETTING fMiet onfdooren vidr gabraklz

IN DE KOOKPAN tvoor 1 kg dieppesroren purest; voeg 400 ml melk toe en versarm & tot 10 ménuten en roer
rege|matig. IN DE MICROGOLFOVEN (voor 1 kg diepgevronen puresl: voeg 400 mi melk ioe, dek af en verwam
10 tat 16 min. en meng de puree halversege de bereldingstid goed door. | DE COMBI-STEAMER fvoor 2,5 kg
diepgevronen puresd; verwam 5 & 7 min, op 100°C istand op « stoom =), Meng vodr het opdlenen.

HOUDE KETTIMG

ALl BAIN-MARIE tvoor 2.5 kg diepgevroren purese); gedurende 24u laten ontdooien in de koelkast. Yoeg 11 melk
toe en verwarm tot de puree volledig ontdoold Is, zonder een temperatuur van + 2°C te overschrijden
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Lutosa, Schatjes van Patatjes



