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Des frites préparées sans bain d’huile et sans odeu r de friture?  
Ce nouveau concept révolutionnaire nommé GrillFrit ® est lancé par deux spécialistes 
belges de la frite: Frifri/Dalcq et Lutosa. 

 
Une friteuse sans bain d’huile  et sans odeur de friture , pour des frites dorées et croustillantes ?                  

Plus d’un belge en rêvait.  

Denis Dalcq de Frifri , fabricant belge d’appareils électro-ménagers  

et en particulier de friteuses nous explique… 

« Le principe du GrillFrit ® est simple: des frites congelées, mais  

déjà cuites, sont déposées dans un panier qui tourne devant une  

résistance électrique de 3.000 W. Avec la chaleur, les frites  

se réchauffent progressivement pour arriver à bonne température  

et à bonne croustillance. Le principe de panier rotatif permet de  

saisir toutes les faces des frites.» 
 

Au total, il faudra 11 minutes  pour préparer de délicieux produits avec ce nouveau concept de friteuse. 

Lutosa , fabricant et distributeur belge de frites et spécialités de pommes de terre surgelées à travers le 

monde, est à la base du développement des frites et noisettes GrillFrit ® lancées aujourd’hui en Belgique. 

« Pour obtenir une bonne croustillance, il y a plusieurs éléments qui entrent en jeu » détaille Jean-Paul  

De Deken, responsable du service Recherche et Développement chez Lutosa . « Il faut combiner deux 

facteurs: le séchage du produit avant cuisson et la cuisson en tant que telle, de sorte qu’en finale le taux 

de matière sèche de la frite soit plus élevé qu’une frite ordinaire. Et c’est ce taux de matière sèche 

précisément qui, combiné à un mode de pré-cuisson spécifique, permettra d’obtenir une frite croustillante 

et d’une belle couleur dorée, sans devoir la saisir dans un bain d’huile ». 
 

On peut certainement parler de révolution dans l’art de préparer les frites, car les avantages de ce 

nouveau concept sont multiples. Pratiquement, d’abord, il n’est plus nécessaire d’acheter de graisse ou 

d’huile, la résistance de l’appareil suffit à réchauffer les produits. Comme il n’y a pas d’utilisation de bain 

d’huile ou de graisse, les odeurs désagréables et parfois persistantes sont considérablement atténuées 

et il n’y a plus aucun risque d’éclaboussures. Le temps de préparation est globalement raccourci 

puisqu’au total on évite le temps de mise à bonne température et de nettoyage de la friteuse. Quant à 

l’entretien de l’appareil lui-même, il est grandement facilité, ne consistant plus qu’à passer un linge 

humide sur les parois de l’appareil et à laver le panier.  
 

Mais ce n’est pas tout, d’un point de vue purement diététique, la frite GrillFrit ® Lutosa  est moins grasse 

qu’une frite «maison» préparée en friteuse, ce qui devrait ravir les amateurs de frites soucieux de leur 

santé ou contraints de surveiller leur taux de cholestérol. De plus, elle reste chaude plus longtemps  de 

par son procédé de réchauffement complet à haute température.  
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La gamme de produits de pommes de terre GrillFrit ® élaborée par Lutosa  se compose actuellement de 

Frites et de Noisettes surgelées  en sachets de 600 g, ce qui correspond à 3 à 4 belles portions .             

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

« Nous sommes persuadés que cette nouvelle façon de préparer les frites et spécialités de pommes de 

terre rencontre un besoin en Belgique et en Europe» précisent les deux entreprises.  

Actuellement, les produits et appareils GrillFrit ® sont disponibles dans les hypermarchés Carrefour.  

Le référencement est en cours auprès d’autres distributeurs. 
 

Données techniques:  

·  GrillFrit ® Frifri 
- Tension: 230 V – 50 Hz 
- Puissance: 3000 Watt 
- Dimensions: 39 cm x 30 cm x 29 cm 
- Poids: 5 kg 
- PVC: 124.99 € 
- Garantie: 2 ans 
 

·  Frites GrillFrit ® Lutosa 
- Frites, préfrites et surgelées 
- Conditionnement: 16x600 g  
- PVC: 1.79 €/sachet (3 à 4 portions) 
- Code EAN (sachet)     54 10376 830456 
- Durée de conservation: 24 mois à compter de la date de production 
- Valeurs nutritives (pour 100 g de produit préparé) : 219 kcal, 919.5 kJ 

         Protéines 3 g - Glucides 31.5 g - Lipides 9 g 
 

·  Noisettes GrillFrit ® Lutosa 
- Pom’Noisettes, préfrites et surgelées – env. 7 g/pièce 
- Conditionnement: 16x600 g  
- PVC: 1.59 €/sachet (3 à 4 portions) 
- Code EAN (sachet)    54 10376 666031 
- Durée de conservation: 24 mois à compter de la date de production 
- Valeurs nutritives (pour 100 g de produit préparé) : 206.5 kcal, 867 kJ 

         Protéines 3 g - Glucides 29.5 g - Lipides 8.5 g  
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Lutosa  est une entreprise familiale belge, experte dans le domaine de la pomme de terre depuis quatre 

générations. Numéro Un de l’industrie belge des fruits et légumes et 5e au palmarès européen de son 

secteur, elle figure dans le Top 10 mondial de l’industrie de transformation de la pomme de terre. 

Le groupe compte 3 unités de production en Belgique et a une capacité totale de 320.000 tonnes de 

produits finis par an. Elle occupe 640 collaborateurs et réalisa en 2005 un chiffre d’affaires de 

163.810.149 euros. 

Elle dispose d’un outil à la pointe de la technologie et se distingue par la qualité supérieure et la très 

grande diversité de sa gamme de produits. Outre des frites préfrites réfrigérées et des frites préfrites 

surgelées, Lutosa fabrique des flocons de pomme de terre ainsi qu’une gamme très variée de spécialités 

de pomme de terre surgelées telles que des Croquettes, Röstis, Purées, Gratins…  

En 2005, 91% de sa production a été exportée vers plus de 65 pays différents.  

 

Frifri\Dalcq est une entreprise belge établie à Orp-Jauche dans le Brabant wallon. Elle occupe 12 

personnes pour un chiffre d’affaires en 2005 de 5.744.000 €. Son créneau ? Le petit électroménager: 

gaufriers, sets à fondue, multigrills, machines à café (et à thé) à pads et surtout, les friteuses.   

En Belgique, il se vend chaque année près de 300.000 friteuses. Frifri/Dalcq en fabrique et 

commercialise un tiers ! La société en a donc fait sa spécialité. Son succès, elle le doit à des appareils 

simples, entièrement démontables et très solides. 

À l’origine, Frifri est une entreprise suisse créée en 1958 et spécialisée dans la fabrication de friteuses 

industrielles – ce qu’elle fait d’ailleurs toujours. En1985, Denis Dalcq entre en affaire avec la société 

suisse en important quelques friteuses. Trois ans plus tard, la société Dalcq décide de les fabriquer elle-

même tout en conservant la marque. Depuis, le succès ne s’est jamais démenti, question de fiabilité du 

produit, mais aussi et surtout d’innovation. En effet, les friteuses Frifri ont toujours eu une longueur 

d’avance: il y a d’abord eu le principe de la zone froide (les déchets descendent dans le fond ce qui 

garantit une huile ou une graisse propre plus longtemps), des éléments démontables qui, à l’exception 

de la partie électrique, peuvent aller au lave-vaisselle, puis des évolutions dans le design, les couleurs, 

les gadgets et aujourd’hui, l’arrivée sur le marché d’une friteuse révolutionnaire sans huile ni graisse:  

le GrillFrit � . 

 

Pour plus d’infos, contactez  Françoise SAINT-GHISLAIN au 069/66 83 18 
francoise.saint-ghislain@lutosa.com. 

 

 

 

 

Deze persmededeling is ook beschikbaar in het Nederlands. 
	


